
Avanzado
Rioja Crianza

El primero en llegar a soluciones llenas de ingenio. Pura vanguardia. 
Él abre puertas que otros traspasan para imitarle. Paso a paso, sin dudar. 

 Elaboración

Vino 100% Tempranillo. Tras un año de crianza en barrica de roble francés y 
americano, reposa seis meses adicionales en botella.  Las maceraciones son especial-
mente largas para conseguir un vino  más estructurado y con un mayor equilibrio entre 
fruta y madera. Así, obtenemos un crianza más afrutado,, aterciopelado y especiado.

 Viñedo

La altura y sus singulares condiciones de terreno y ubicación los convierten en viñedos de 
calidad excepcional.  En su mayor parte está compuesto por viñas viejas, de más de 25 
años y se encuentran parcelados para que la vocación de la uva se determine para cada 
tipo de vino.

 Cata 

De color rojo cereza brillante, con aromas varietales de  fruta roja y especias. En boca, 
se presenta suave, con cuerpo y dulcemente tánico y prolongado.

 Maridaje

Ideal para todo tipo de carnes,, guisos y quesos semicurados.

  www.alcortavino.com 

ComplejoSencilloIntensoLigero

Servir
16-17 º C

Carnes, quesos
semicurados e ibéricos

MaderaSin Con

+12 meses
Roble francés
y americano.

Tempranillo.
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 Información nutricional

 Por 10 gr de alcohol (100ml) (150ml)

Alcohol (%v/v) 13.5 13.5

Calorías (Kcal) 80 121

Grasas (g) 0 0

Saturadas (g) 0 0

Carbohidratos (g) 0.975 1.463

Azúcar (g) 0.275 

Proteínas (mg) 

0.413

10 15

Para más información sobre consumo responsable y valores nutricionales: www.wineinmoderation.eu


